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Geschätzte Gäste 
 
 
 
Gerne unterbreiten wir Ihnen unsere Menu- und Bankettvorschläge. Lassen Sie 
sich durch unsere Angebote inspirieren und scheuen Sie sich nicht davor, Ihre 
Wünsche bei uns anzubringen. Wir freuen uns, Sie beraten zu dürfen.  
 
 
Wünschen Sie einen Party-Service in einer Waldhütte, im Weinbaumuseum  
Tegerfelden oder zu sich nach Hause - wir sind die richtigen Partner für Sie. 
Unter der Rubrik „Checkliste für den Party-Service“ erfahren Sie mehr darüber. 
 
Für Ihren Anlass sind wir gerne bereit, das für Sie ideale Menu 
zusammenzustellen.  
Sei es für ein Gala-Diner, eine Betriebs- oder Clubfeier, einen Geburtstag oder 
eine Familienfeier. 
 
 
Wir freuen uns sehr, Sie und Ihre Gäste bei uns begrüssen und verwöhnen zu 
dürfen. 
 
 
Mit freundlichen Grüssen 
PARKPARKPARKPARK----HOTEL BAD ZURZACHHOTEL BAD ZURZACHHOTEL BAD ZURZACHHOTEL BAD ZURZACH    
 
 
Ralph Möller, Gastgeber 
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CHECKLISTE FÜR IHREN ANLASS IM PARKCHECKLISTE FÜR IHREN ANLASS IM PARKCHECKLISTE FÜR IHREN ANLASS IM PARKCHECKLISTE FÜR IHREN ANLASS IM PARK----HOTEL BAD ZURZACHHOTEL BAD ZURZACHHOTEL BAD ZURZACHHOTEL BAD ZURZACH    
 
ParkplätzeParkplätzeParkplätzeParkplätze    Sind in der Tiefgarage ausreichend vorhanden. Bitte informieren Sie Ihre Gäste. 
 
GarderobeGarderobeGarderobeGarderobe Steht ausreichend zur Verfügung, jedoch unbewacht. 
 
LokalitätenLokalitätenLokalitätenLokalitäten Restaurant 110 Personen 
 Erker 70 Personen 
 Garten Terrasse 120 Personen 
 Bar und Café 70 Personen 
 
BestuhlungBestuhlungBestuhlungBestuhlung Je nach Teilnehmerzahl und Art Ihres Anlasses bieten sich in unseren 
 Räumlichkeiten verschiedene Bestuhlungs-Möglichkeiten an. 
 
DekorationDekorationDekorationDekoration Kleine Vasen mit Blumen und Kerzen stellen wir Ihnen bei einem Bankett 
 gratis zur Verfügung. Möchten Sie Blumenarrangements, ist unsere Floristin gerne 
 bereit, nach Ihren Wünschen die Gestecke zu arrangieren (Preis nach Aufwand). 
 
BesteBesteBesteBestellungllungllungllung Um Ihnen das gewünschte Menü in bester Qualität und Quantität servieren zu  
 können, müssen wir spätestens 10 Tage10 Tage10 Tage10 Tage vor Ihrem Anlass im Besitze Ihrer Bestellung  
 sein. 
 
TeilnehmerzahlTeilnehmerzahlTeilnehmerzahlTeilnehmerzahl Teilen Sie uns bitte die genaue, für uns verbindliche, Teilnehmerzahl 3 Tage3 Tage3 Tage3 Tage vor  
 Ihrem Anlass mit. Wir tolerieren eine Abweichung nach unten von 5%5%5%5%, bei weiteren 
 Absenzen erlauben wir uns, Ihnen diese in Rechnung zu stellen. 
 
WünscheWünscheWünscheWünsche Lassen Sie uns Ihre speziellen Wünsche wissen. Wir beraten Sie gerne und  
 Organisieren mit Freude. 
 
ApéritifApéritifApéritifApéritif Für die Durchführung Ihres Apéros empfehlen wir Ihnen je nach Jahreszeit  
 Nachfolgende Standorte: Wintergarten, Foyer beim Cheminée, Pavillon oder auf der  
 Garten Terrasse. 
 
MenükartenMenükartenMenükartenMenükarten Die Park-Hotel Menükarten stehen Ihnen gratis zur Verfügung. 
        
SpirituosenSpirituosenSpirituosenSpirituosen    Ein breites Sortiment an Spirituosen steht Ihnen auf Wunsch zur Verfügung. 
 
MitarbeiterMitarbeiterMitarbeiterMitarbeiter---- Pro angebrochene Stunde nach 24.00 Uhr, erheben wir eine Gebühr 
KostenKostenKostenKosten Pauschale von Fr. 300.Fr. 300.Fr. 300.Fr. 300.-------- pro Stunde. 
 
PreisePreisePreisePreise Sämtliche Menü- und Getränkepreise sind Nettopreise inklusive MwSt. und gültig ab 
 10 Personen. Preisänderungen bleiben vorbehalten. Bei Bankett-Anlässen können wir 
 Kreditkarten leider nicht akzeptieren. 
 
FakturationFakturationFakturationFakturation Bitte teilen Sie uns nachfolgende Angaben vor Ihrem Anlass mit: 
 
 - Wie lautet die genaue Rechnungsadresse? 
 - Bezahlen die Teilnehmer gewisse Posten selbst? 
 - Sollen Extras wie Raucherwaren, Spirituosen, etc. einkassiert werden? 
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CHECKLISTE FÜR IHREN ANLASS MIT DEM PARK-HOTEL PARTY PARTY PARTY PARTY----SERVICESERVICESERVICESERVICE    
 
EinleitungEinleitungEinleitungEinleitung    Sie möchten Ihre Gäste an einem speziellen Ort empfangen und zugleich auch  
        bewirten. Kein Problem. Wählen Sie aus unserem breiten Angebot vom Apéro bis  
  zum Dessert das aus, womit Sie Ihre Gäste verwöhnen wollen. Der Park-Hotel Party- 
  Service bringt, serviert und verwöhnt Ihre Gäste in einer Waldhütte, im Weinbau-  
  museum in Tegerfelden, in einem alten Sole bohrturm oder an einem von Ihnen  
  gewünschten Ort. 
 
TeilnehmerzahlTeilnehmerzahlTeilnehmerzahlTeilnehmerzahl Von 20 bis 200 Personen können Sie bei uns einen Party-Service inkl. Mitarbeiter, 
 Warentransport und komplettem Gedeck bestellen. Unter 20 Personen verpacken wir 
 Ihnen das Bestellte auch Transport gerecht damit Sie es problemlos im Park-Hotel  abholen 
können. 
 
DekorationDekorationDekorationDekoration Kleine Vasen mit Blumen und Kerzen stellen wir Ihnen bei einem Bankett gratis 
 zur Verfügung. Möchten Sie Blumenarrangements, ist unsere Floristin gerne bereit, 
 nach Ihren Wünschen die Gestecke zu arrangieren (Preis nach Aufwand). 
 
BestellungBestellungBestellungBestellung Um Ihnen das gewünschte Menü in bester Qualität und Quantität servieren zu  
 können, müssen wir spätestens 14 Tage vor Ihrem Anlass im Besitze Ihrer Bestellung  
 sein. 
 
ServiceleistungServiceleistungServiceleistungServiceleistung Alle Preise verstehen sich inklusive Service- und Küchenmitarbeiter bis max. 6  
 Stunden pro Anlass. Ab 6 Stunden und nach 24.00 Uhr berechnen wir Ihnen Fr. 40.-- 
 Pro angebrochene Stunde und Mitarbeiter (inkl. Abräum- und Rückfahrtzeiten). 
 
 Selbstverständlich werden die Tische auch durch uns eingedeckt und die gesamten 
 Räumlichkeiten für Ihren Anlass vorbereitet (exkl. Dekoration). 
 
 Werden Getränke durch uns ausgeschenkt, die vom Veranstalter besorgt wurden, 
 erheben wir eine Zapfengeld von Fr. 20.Fr. 20.Fr. 20.Fr. 20.-------- pro Flasche. Alle Preise verstehen sich 
 inkl. Mehrwertsteuer. Preisänderungen vorbehalten. 
 
 Für Selbstabholer verringern sich die aufgeführten Preise um 15% (für die Transport- 
 behältnisse erheben wir ein Depot). 
 
CateringkostenCateringkostenCateringkostenCateringkosten Für alle Catering’s im Umkreis von 20 Kilometer wird eine Grundpauschale von Fr. 5Fr. 5Fr. 5Fr. 500000.0.0.0.-------- 

bis 20 Personen und Fr. 10.-- pro weitere Person erhoben. Allfällige Raummieten werden separat 
verrechnet. Für Anlässe ausserhalb 20 Kilometer verrechnen wir zusätzlich  
Fr. 1.60 pro Fahrkilometer. 

 
InfrastrukturInfrastrukturInfrastrukturInfrastruktur Für die Bereitstellung von Zelten, Stühlen, Tischen, Elektrizität, Heizung, 
 Wasseranschluss, Toilettenanlagen usw. zeichnet der Veranstalter verantwortlich. 
 Waldhütten oder sonstige Räumlichkeiten können durch uns reserviert werden. 
 
MenükartenMenükartenMenükartenMenükarten Die Park-Hotel Menükarten stehen Ihnen gratis zur Verfügung. 
 
SpirituosenSpirituosenSpirituosenSpirituosen Ein breites Sortiment an Spirituosen steht Ihnen auf Wunsch zur Verfügung. 
 
FakturationFakturationFakturationFakturation Bitte teilen Sie uns nachfolgende Angaben vor Ihrem Anlass mit: 
 
 - Wie lautet die genaue Rechnungsadresse?  
   (Nur gültig bei komplettem Party-Service) 
 - Bezahlen die Teilnehmer gewisse Posten selbst? 
 - Sollen Extras wie Raucherwaren, Spirituosen, etc. direkt einkassiert werden? 
 - Selbstabholer werden gebeten Ihre Rechnung im Voraus an der Réception 
 - zu begleichen. 
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WWWWARMEARMEARMEARME A A A APERITIFPERITIFPERITIFPERITIF----BBBBEILAGENEILAGENEILAGENEILAGEN    

 
 

Käse-Küchlein  2 Stück Fr. 4.40 
 
Schinkengipfeli 2 Stück Fr. 4.40 
 
Mini-Pizza  2 Stück Fr. 4.40 
 
Chili-Würstli im Blätterteig 2 Stück Fr. 4.40 
 
Frühlingsrolle 2 Stück Fr. 4.40 
 
Crevetten gebacken 2 Stück Fr. 5.00 
 
Blätterteiggebäck ( 4 verschiedene Sorten ) 4 Stück Fr. 4.40 
 
 
 

KKKKALTEALTEALTEALTE A A A APERITIFPERITIFPERITIFPERITIF----BBBBEILAGENEILAGENEILAGENEILAGEN    
 
 

Brötchen mit Kräuterkäse 1 Stück Fr.  4.00 
 
Tomaten- Mozzarella Brötchen 1 Stück Fr.  4.00 
 
Tartar Canapés (eine Toastbrotscheibe) 1 Stück Fr. 4.80 
 
Lachs Canapés (eine Toastbrotscheibe) 1 Stück Fr. 4.80 
 
Roastbeef Canapés (eine Toastbrotscheibe) 1 Stück Fr. 4.80 
 
Canapés mit Salami, Schinken, 
Käse oder Ei (eine Toastbrotscheibe) 1 Stück Fr. 4.00 
 
Canapés mit Rohschinken, Bündnerfleisch 
oder Rauchfleisch (eine Toastbrotscheibe) 1 Stück Fr. 4.80 
 
Käsecocktail an Sticks 
(ab 20 Personen) pro Person Fr. 7.00 
 
Gemüsedippings mit Sauce Tartar, 
Cocktailsauce und Kräuterquark pro Portion Fr. 7.00 
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MMMMIT UNSEREM IT UNSEREM IT UNSEREM IT UNSEREM MMMMENÜENÜENÜENÜ----BBBBAUKASTENAUKASTENAUKASTENAUKASTEN    

KKKKÖNNEN ÖNNEN ÖNNEN ÖNNEN SSSSIE IE IE IE IIIIHR HR HR HR WWWWUNSCHMENÜ ZUSAMMENSTELLENUNSCHMENÜ ZUSAMMENSTELLENUNSCHMENÜ ZUSAMMENSTELLENUNSCHMENÜ ZUSAMMENSTELLEN    
    
    

KKKKALTE ALTE ALTE ALTE VVVVORSPEISENORSPEISENORSPEISENORSPEISEN    
    
    
Terrinenteller mit Melonenkugeln Fr. 15.00 
 
Gemüseterrine Park-Hotel garniert mit Salat Fr. 15.00 
 
Hauspastete mit Selleriesalat „Kalifornia“, Cassis-Sauce Fr. 15.00 
 
Carpaccio di Casa Fr. 17.00 
 
Crevettencocktail mit Toast und Butter Fr. 16.00 
 
Geräuchertes Forellenfilet mit Meerrettichschaum, Toast und Butter Fr. 16.00 
 
Geräucherter Lachs mit Meerrettichschaum, Toast und Butter Fr. 19.00 
 
Rauchlachstartar auf Dill-Sauerrahmsauce, Toast und Butter Fr. 19.00 
 
Gourmetteller mit Lachsrose und Mousse, Crevettenbouquet 
und Mousse von geräucherten Forellenfilets, Toast und Butter Fr. 20.00 
 
 

SSSSALATEALATEALATEALATE    
 
 
Grüner Salat  Fr. 9.00 
 
Gemischter Salat Fr. 10.50 
 
Nüsslisalat mit Ei (Saison) Fr. 11.50 
 
Tomatensalat mit Mozzarella Fr. 13.00 
 
Nüsslisalat „Stefanie“ mit Champignons und gerösteten Kernen Fr. 12.50 
 
Blattsalate mit glasierten Kalbsmilken Fr. 18.00 
 
Perlhuhnbrüstchensalat an Balsamico auf Blattsalaten Fr. 18.00 
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SSSSUPPENUPPENUPPENUPPEN 
 
 
 
 
Consommé natur Fr. 8.00 
 
Consommé mit Mark oder Einlage nach Ihrer Wahl Fr. 9.50 
 
Leichte Currycrèmesuppe mit Zucchetti Fr. 8.00 
 
Geflügelconsommé mit Curryklösschen Fr. 9.00 
 
Klare Ochsenschwanzsuppe „Monte Carlo“ Fr.  9.00 
 
Gemüsecrèmesuppe nach Ihrer Wahl Fr. 8.00 
 
Tomatencrèmesuppe mit Basilikum und Mascarpone Fr. 8.00 
 
Morchelcrèmesuppe Fr. 10.00 
 
 
 
 

WWWWARME ARME ARME ARME VVVVORSPEISENORSPEISENORSPEISENORSPEISEN 
 
 
Tortelloni mit Spinatquarkfüllung, auf Tomatensauce Fr. 14.00 
 
Lachsravioli an Basilikumsauce Fr. 14.00 
 
Blätterteigkissen gefüllt mit Waldpilzen Fr. 19.00 
 
Kaninchenrückenfilet auf Kartoffel-Gemüserösti, an Schnittlauchsauce Fr. 19.00 
 
Eglifilets nach Zugerart mit Trockenreis Fr. 20.00 
 
Lachsmédaillons mit Gemüsestreifen an Basilikumsauce, mit Wildreis Fr. 20.00 
 
Seezungenfiletröllchen gefüllt mit feinem Lachsmousse  
an Limonensauce, Fleuron und Trockenreis Fr. 22.00 
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HAUPTGERICHTEHAUPTGERICHTEHAUPTGERICHTEHAUPTGERICHTE 
 
 

GGGGEFLÜGELEFLÜGELEFLÜGELEFLÜGEL 
 
Pouletgeschnetzeltes an Currysauce mit Riesencrevette 
und Fischmédaillon, Früchtegarnitur und Trockenreis Fr. 35.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 29.00 
 
Pouletbrüstchen „Alfredo“ an Kräuterjus, Brokkoli mit Mandeln 
und Spaghetti an Tomatensauce Fr. 34.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 28.00 
 
Gedünstete Poulardenbrüstchen an leichter Weissweinrahmsauce 
Spinat und Trockenreis Fr. 35.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 29.00 
 
Zartes Entenbrüstchen an Orangensauce, Gemüsebeilage 
und Wildreis mit Pistazien Fr. 43.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 36.00 
 
 

SSSSCHWEINEFLEISCHCHWEINEFLEISCHCHWEINEFLEISCHCHWEINEFLEISCH 
 
Schweinshals und Poulet im Ofen an Rosmarin gebraten 
Gemüsebeilage und Kartoffelstock Fr. 35.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 29.00 
 
Schweinscarrébraten nach Aargauer Art, mit Gemüsebeilage 
und Kartoffelgratin Fr. 36.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 30.00 
 
Schweinssteak mit Kräuterbutter, Marktgemüse 
und Pommes frites Fr. 35.00 
 
Schweinssteak an Pilzrahmsauce, Blattspinat, Karotten 
und feine Butternudeln Fr. 35.00 
 
Schweinsfiletmédaillons an Limonensauce 
Gemüsebeilage und feine Butternüdeli Fr. 44.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 35.00 
 
Schweinsfilet am Stück gebraten, an Morchel-Calvadossauce 
Gemüsebeilage und Kartoffel Kroketten Fr. 46.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr  37.00 
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HHHHAUPTGERICHTEAUPTGERICHTEAUPTGERICHTEAUPTGERICHTE    
    
    

KKKKALBFLEISCHALBFLEISCHALBFLEISCHALBFLEISCH    
 
 
Kalbsvoressen Wiener Art, Gemüsebeilage nach Ihrer Wahl 
und Kartoffelstock Fr. 35.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 29.00 
 
Kalbsgeschnetzeltes an Rahmsauce mit feinen Butternudeln Fr. 40.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 34.00 
 
Kalbsschnitzel „Cordon bleu“, Marktgemüse und Pommes frites Fr. 42.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 36.00 
 
Kalbsribey im Ofen geschmort mit Steinpilzherz, an weisser Portosauce, 
Gemüsebeilage und Butterspätzli Fr. 52.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 40.00 
 
Kalbscarré am Stück gebraten, an Morchelrahmsauce, Gemüsebeilage 
und Butternudeln Fr. 53.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 40.00 
 
Kalbsfilet am Stück gebraten, an Limonensauce, mit Gemüsebeilage 
und feinen Butternudeln Fr. 54.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 40.00 
 
Kalbsrücken im Ofen glasiert, an leichtem Rosmarinjus, Gemüsebeilage, 
Williams-Kartoffeln und Nudeln Fr.56.00 Tellergericht 
ohne Nachservice Fr. 45.00 
 
 

RRRRINDFLEISCHINDFLEISCHINDFLEISCHINDFLEISCH 
 
 
Rumpsteak nach Tiroler Art 
Gemüsebeilage und Rosmarin Kartoffeln Fr. 36.00 
 
Rindshohrückensteak „Café de Paris“, Gemüsebeilage 
und Kartoffel Kroketten Fr. 39.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 33.00 
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HHHHAUPTGERICHTEAUPTGERICHTEAUPTGERICHTEAUPTGERICHTE    
RRRRINDFLEISCHINDFLEISCHINDFLEISCHINDFLEISCH    

    
    
Rindshuftstreifen „Stroganoff“, Gemüsebeilage und Butterspätzli Fr. 40.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 34.00 
 
 
US-Entrecôte mit Kräuterbutter 
Gemüsebeilage und feine Nudeln Fr. 46.00 
 
 
Roastbeef nach englischer Art gebraten mit Sauce Béarnaise, 
Gemüsebeilage und Kartoffelgratin Fr. 48.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 37.00 
 
 
Rindsfilet im Blätterteig mit Trüffelsauce, Gemüsebeilage 
und Berny-Kartoffeln Fr. 54.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 43.00 
 
 
Rindsfilet-, Schweinsfilet- und Kalbsfiletmédaillons 
mit 3 verschiedenen Saucen nach Ihrer Wahl, Gemüsebeilage, 
Kartoffelgratin und Butternudeln Fr. 54.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 43.00 
 
 

LLLLAMMFLEISCHAMMFLEISCHAMMFLEISCHAMMFLEISCH 
 
 
Lammcarré mit Gemüse-Kräuterkruste, Bohnenbündeli, Ratatouille 
und Bäckerinnen Kartoffeln Fr. 45.00 
Als Tellergericht ohne Nachservice Fr. 37.00 
 
 
Lammgigot provenzalische Art, Bohnenbündeli, Ratatouille 
und Kartoffelgratin Fr. 40.00 
Tellergericht ohne Nachservice Fr. 34.00 
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KKKKÄSEÄSEÄSEÄSE    
 
Käse Dessertteller Fr. 10.00 

 
SSSSÜSSPEISENÜSSPEISENÜSSPEISENÜSSPEISEN    

 
Gemischtes Eis (2 Kugeln) mit Rahm Fr. 750 
 
Schwarzwälder Eistorte Fr. 7.50 
 
Cassata mit Rahm Fr. 6.50 
 
Mango- oder Zitronensorbet Fr. 7.00 
 
Karamel Köpfli  Fr. 8.50 
 
Tiramisu  Fr. 10.00 
 
Walnussparfait an Schokoladensauce Fr. 12.00 
 
Frischer Fruchtsalat Fr. 10.00 
 
Blätterteigkissen mit Früchten und Vanilleeis Fr. 12.00 
 
Schokoladen Terrine mit Grand-Marnier und Orangenfilets Fr. 12.00 
 
Quarkmousse mit Waldbeerencocktail Fr. 12.00 
 
Joghurtsorbet mit exotischer Fruchtsauce Fr. 12.00 
 
Schokoladenschaum „Black and white“ Fr. 12.00 
 
Zimtparfait mit Weichselkirschen Fr. 12.00 
 
Sorbetteller mit Früchten Fr. 14.00 
 
Pâtissier-Teller mit verschiedenen Leckerbissen Fr. 19.00 
 
Dessertbuffet mit acht verschiedenen Süsspeisen pro Person Fr. 22.00 
 
Dessertbuffet mit acht verschiedenen Süsspeisen 
und reicher Käseplatte pro Person Fr. 28.00 
 
Hochzeitstorte (ab 20 Personen) pro Person Fr. 14.00 
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LLLLEICHTESEICHTESEICHTESEICHTES----BBBBUSINESSUSINESSUSINESSUSINESS----BBBBUFFETUFFETUFFETUFFET    
Fr. 89.00 proFr. 89.00 proFr. 89.00 proFr. 89.00 pro Person Person Person Person    

(ab 20 Personen) 
 
 
 
 

Sechs verschiedene Saison Salate 
French-, Italian- und Joghurt-Dressing 

 

* * * 
 

Vesperplatte mit Rohschinken, Bündnerfleisch 
Rauchfleisch und geräuchertem Speck 

 

* * * 
 

Fischplatte mit geräuchertem Lachs, 
Forellenfilets, Schillerlocke und Pfeffermakrele 

Meerrettichschaum 
 

* * * 
 

Pasteten und Terrinen Platte 
reich garniert 

Sauce Cumberland 
 

* * * 
 

Kalbscarré an leichtem Rosmarin-Jus 
Marktgemüse 

und Kartoffelgratin 
 

* * * 
 

Grosse Käseplatte mit verschiedenen in- und ausländischen Sorten 
Hausbrot, Brötchen und Butter 

 

*  * * 
 

Dessertbuffet mit 
fünf verschiedenen Süss-Speisen 
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SSSSCHWEIZER CHWEIZER CHWEIZER CHWEIZER BBBBAUERNBUFFETAUERNBUFFETAUERNBUFFETAUERNBUFFET    
Fr. 71.00 pro PersonFr. 71.00 pro PersonFr. 71.00 pro PersonFr. 71.00 pro Person    

(ab 40 Personen) 
 
 

Bündner Gerstensuppe 
(wird serviert) 

 

* * * 
 

Basler Cervelatsalat, Siedfleischsalat, 
diverse Saison Salate 

French-, Italian- und Joghurt-Dressing 
 

* * * 
 

Bündner Trockenfleisch, Bündner Rohschinken, 
geräucherter Speck und Rindfleisch 

 

* * * 
 

Fischplatte mit geräucherten Forellen-, 
Makrelen- und Felchenfilets 

Meerettichschaum 
 

* * * 
 

Bauernschinken im Brotteig 
Schweinsbratwurst am Meter gebraten 

Waadtländer Saucisson mit Lauchgemüse 
Kaminbraten an Madeirasauce 

Dörrbohnen, Sauerkraut und Salzkartoffeln 
Berner Rösti 

 

* * * 
 

Schweizer Käseplatte mit diversen Brotsorten 
 

* * * 
 

Reichhaltiges Schweizer Dessertbuffet mit 
verschiedenen Süss-Speisen 



MENUVORSCHLÄGE 
___________________________________________________________________________________ 

Badstrasse 44 
CH-5330 Bad Zurzach 
Tel. +41 (0)56 269 88 11 
Fax +41 (0)56 249 38 08 
info@park-hotel-zurzach.ch 

 
 

KKKKALTES UND WARMES ALTES UND WARMES ALTES UND WARMES ALTES UND WARMES GGGGALAALAALAALA----BBBBUFFETUFFETUFFETUFFET    
Fr. 102.Fr. 102.Fr. 102.Fr. 102.-------- pro Person pro Person pro Person pro Person    

(ab 40 Personen) 
 
 
 

Reichhaltiges Salatbüffet mit verschiedenen Garnituren 
French-, Italian, und Joghurt-Dressing 

 

* * * 
 

Fischplatte mit Salm „Bellevue“und Fischterrine 
geräucherter Lachs, Stör, Makrelen 

Forellenfilets und Crevetten Bouquet 
 

* * * 
 

Hauspastete, Kalbfleisch- und Gemüseterrine 
Sauce Cumberland, Kräuterquarksauce 

 

* * * 
 

Vesperplatte mit Bündnerfleisch, Rohschinken 
Rauchfleisch und geräuchertem Speck 

 

* * *  
 

Kalbsnierstück-Braten an Rosmarinjus 
Geräucherter Schweinsbraten an Madeirasauce 

feines Marktgemüse 
und Kartoffelgratin 

 

* * * 
 

Käseplatte mit Internationaler Auswahl 
und verschiedenen Brotsorten 

 

* * * 
 

Reichhaltiges Dessertbuffet 
mit zehn verschiedenen Süss-Speisen 

Lassen Sie sich überraschen! 



MENUVORSCHLÄGE 
___________________________________________________________________________________ 

Badstrasse 44 
CH-5330 Bad Zurzach 
Tel. +41 (0)56 269 88 11 
Fax +41 (0)56 249 38 08 
info@park-hotel-zurzach.ch 

 
MittagMittagMittagMittag---- und Abendessen ab15 Personen und Abendessen ab15 Personen und Abendessen ab15 Personen und Abendessen ab15 Personen    

 
Menu 1Menu 1Menu 1Menu 1 Fr. 47.00 Menu 2Menu 2Menu 2Menu 2 Fr. 47.00 
 
Pilzsalat an Balsamicosauce Grüner Salat mit Ei und Croûtons 
* * *  * * * 
Schweinscarrébraten nach Aargauer Art Kalbsvoressen Wiener Art 
Marktgemüse Marktgemüse 
Kartoffelgratin feiner Kartoffelstock 
* * * * * * 
Nougat Eistorte  Mini Coupe Dänemark 
 
 

Menu 3Menu 3Menu 3Menu 3 Fr. 58.00 Menu 4Menu 4Menu 4Menu 4  Fr. 52.00 
 
Bretonischer Lachssalat Gemischter Salat mit Kernen 
* * * * * * 
US-Entrecôte an Pfefferrahmsauce Kalbsschnitzel Cordon bleu 
Marktgemüse Marktgemüse 
Maccaire Kartoffeln Pommes frites 
* * * * * * 
Amaretto Crème Karamelköpfli 
 
 

Menu 5Menu 5Menu 5Menu 5 Fr. 47.00 Menu 6Menu 6Menu 6Menu 6 Fr. 48.00 
 
Italienischer Salat Tomaten-Mozzarellasalat mit   Basilikum 
* * *  * * * 
Pouletbrüstchen „Alfredo“ an Kräuterjus Schweinssteak an Pilzrahmsauce 
Brokkoli mit gerösteten Mandeln Marktgemüse 
Spaghetti an Tomatencoulis feine Butternudeln 
* * * * * * 
Zitronensorbet Schwarzwälder Torte 
 
 

Menu 7Menu 7Menu 7Menu 7 Fr. 52.00 Menu 8Menu 8Menu 8Menu 8 Fr. 50.00 
 
Bunter Salat mit Kernen Gemischter Salat mit Champignons 
* * * * * * 
St. Pierre Filet an Weissweinrahmsauce Wienerschnitzel 
Marktgemüse Marktgemüse 
Salzkartoffeln Pommes frites 
* * * * * * 
Apfelkuchen mit Rahm Eiskaffee 



MENUVORSCHLÄGE 
___________________________________________________________________________________ 

Badstrasse 44 
CH-5330 Bad Zurzach 
Tel. +41 (0)56 269 88 11 
Fax +41 (0)56 249 38 08 
info@park-hotel-zurzach.ch 

 
Menu 9Menu 9Menu 9Menu 9 Fr. 78.00 Menu 10Menu 10Menu 10Menu 10 Fr. 80.00 
 
Consommé mit Sherry Melone mit Rohschinken 
* * * * * * 
Lachsmédaillon mit Gemüsestreifen Tomatencrèmesuppe mit  
an feiner Basilikumsauce Basilikum und Mascarpone 
Wildreis 
* * * * * * 
Schweinsfilet im Ofen gebraten Kalbscarré am Stück gebraten 
an Senfsauce an Morchelrahmsauce 
Marktgemüse Marktgemüse 
Kartoffelkroketten feine Butternudeln 
* * * * * * 
Walnussparfait an Schokoladensauce Apfelküchlein mit Zimteis 
 
 
Menu 11Menu 11Menu 11Menu 11    Fr. 80.00 Menu 12Menu 12Menu 12Menu 12 Fr. 74.00 
 
Carpaccio von geräucherter Entenbrust Gemüseterrine Park-Hotel 
mit Gemüsesalat an Sherryessig-Sauce an Dillquarksauce 
* * * * * * 
Klare Ochsenschwanzsuppe „Monte Carlo“ Consommé mit Flädli 
* * * * * * 
Kalbsribey im Ofen gebraten Schweinsfilet am Stück gebraten 
an weisser Portosauce an Calvadossauce 
Marktgemüse Marktgemüse 
Butterspätzli Kartoffelgratin 
* * * * * * 
Quarkmousse mit Waldbeeren Joghurtsorbet mit exotischer  
 Früchtesauce 
 
Menu 13Menu 13Menu 13Menu 13    Fr. 85.00 Menu 14Menu 14Menu 14Menu 14 Fr. 70.00 
 
Dialog von Rauchlachs Lauwarmes Perlhuhnbrüstchen 
Toast und Butter auf Blattsalaten 
* * * * * * 
Geflügelconsommé mit Curry-Klösschen Consommé mit Gemüsestreifen 
* * * * * * 
Kalbsfiletmédaillons an Limonensauce Rindshohrücken am Stück Marktgemüse
 Marktgemüse 
Pilavreis Berny-Kartoffeln 
* * * * * * 
Schokoladenmousse „Black and White“ Frischer Fruchtsalat 



MENUVORSCHLÄGE 
___________________________________________________________________________________ 

Badstrasse 44 
CH-5330 Bad Zurzach 
Tel. +41 (0)56 269 88 11 
Fax +41 (0)56 249 38 08 
info@park-hotel-zurzach.ch 

 
 

Vegetarische Menü’sVegetarische Menü’sVegetarische Menü’sVegetarische Menü’s    
(ab 15 Personen) 

 
 
 
Menu 15Menu 15Menu 15Menu 15    Fr. 72.00 Menu 16Menu 16Menu 16Menu 16 Fr. 70.00 
 
Kalte Gurkensuppe mit Crevetten und Dill Bunter Salat mit Champignons 
* * * und Knoblauchbrot-Croûtons 
Bunter Salat (Blatt- und Gemüsesalate) an Sherry-Baumnuss-Vinaigrette 
mit Nüssen und Kernen * * * 
* * * Karottensuppe mit Lauch 
Salmtournedos an Zitronenthymian-Sabayon * * * 
Safran Nudeln Zanderfilet im Gemüsemantel 
* * * an Champagnersauce 
Pilz Trilogie Reis mit Pinienkernen und Morcheln 
Artischockenragout  
Pfifferling Tarteletten * * * 
Champignons Lauchcrèpes Tofuragout an Safransauce 
Getreiderisotto mit Tomatenwürfeln und Zucchetti 
 Marktgemüse und Vollkornnudeln 
* * * * * * 
Frischer Fruchtsalat Kleiner Käseteller mit Nüssen 
 
 
Menu 17Menu 17Menu 17Menu 17    Fr. 70.00 Menu 18Menu 18Menu 18Menu 18 Fr. 75.00 
 
Gefüllte Eier „Fantasia“ mit Salatbouquet Pfifferling-Zucchettisalat mit Kernen 
* * * * * * 
Minestrone Klare Gemüsesuppe 
* * * * * * 
Forellenfilet mit drei Nüssen Tofupiccata an Basilikumsauce 
Petersilien Kartoffeln auf Vollkornnudeln 
* * * * * * 
Pilz-Gemüse Jalousie Lachsforellenfilet vom Grill an leichter 
an Tomatenschaumsauce Zitronensauce auf kleinem buntem Reis 
oder Getreiderisotto Gemüse 
 Salzkartoffeln 
* * * * * * 
Zimtparfait mit Weichselkirschen Sorbetteller mit Früchten 
 
 
 


